BAKED APPLE AND PEAR CRUMBLE @ O 10€
WITH HOMEMADE CUSTARD

CREME BROULEE O 10€
WITH MIXED BERRY COMPOTE AND SHORTBREAD BISCUIT

HOMEMADE NEW YORK BAKED CHEESECAKE o 10€
WITH SALTED CARAMEL SAUCE AND VANILLA ICE CREAM

DUO OF CHOCOLATE BROWNIES (4 10€
WITH SALTED CARAMEL SAUCE AND VANILLA ICE CREAM

WHITE CHOCOLATE GRATINATED FRESH FRUIT 2O 10€
WITH PASSION FRUIT SYRUP AND VANILLA ICE CREAM

STICKY TOFFEE PUDDING O 10€
WITH CARAMEL SAUCE AND VANILLA ICE CREAM

ICED BERRIES O 10€
WITH HOT WHITE CHOCOLATE SAUCE

FRESH FRUIT PLATTER O 13€
WITH YOGHURT AND MINT DIP

PINEAPPLE CARPACCIO @O 10€
WITH COCONUT ICE CREAM AND VANILLA SYRUP

SELECTION OF ICE CREAMS AND SORBETS 0o 10€
VANILLA, CHOCOLATE, STRAWBERRY, LEMON AND MANGO

ADD ATOPPING O 1€
SALTED CARAMEL SAUCE, HOT DARK CHOCOLATE SAUCE,
HOT WHITE CHOCOLATE SAUCE



LO SsaAlL.a

P U E R T O B A N U S

CRUMBLE DE MANZANAS Y PERAS ALHORNO & O 10€
CON CREMA INGLESA

CREME BRULEE (5 10€
CON COMPOTA DE FRUTOS ROJOS Y GALLETAS DE MANTEQUILLA

TARTA DE QUESO CASERO ESTILO NUEVAYORK 0o 10€
CON SIROPE DE CARAMELO AL TOQUE DE SALY HELADO DE VAINILLA

DUO DE BROWNIE DE CHOCOLATE O 10€
CON SIROPE DE CARAMELO AL TOQUE DE SALY HELADO DE VAINILLA

FRUTA FRESCA GRATINADA CON CHOCOLATE BLANCO 2O 10€
CON SIROPE DE FRUTA DE LA PASION Y HELADO DE VAINILLA

STICKY TOFFEE PUDDING O 10€
ACOMPANADO DE SALSA DE CARAMELO Y HELADO DE VAINILLA

FRUTOS ROJOS ESCARCHADOS O 10€
CON CHOCOLATE BLANCO CALIENTE

FRUTA FRESCA O 13€
CON YOGURT Y SALSA DE MENTA

CARPPACCIO DEPINA @ O 10€
CON HELADO DE COCO Y SIROPE DE VAINILLA

SELECCION DE HELADOS Y SORBETES O 10€
VAINILLA, CHOCOLATE, FRESA, LIMON Y MANGO

ADICIONALES O 1€
SIROPE DE CARAMELO AL TOQUE DE SAL, CHOCOLATE

NEGRO CALIENTE, CHOCOLATE BLANCO CALIENTE



