
26€ POR UN PLATO  |  37€ POR DOS PLATOS  |  15€ PARA NIÑOS POR UN PLATO DEL ASADO

SOPA DEL DÍA (V)

PARFAIT DE HÍGADO DE POLLO CASERO
SERVIDO CON PAN TOSTADO, CEBOLLA CARAMELIZADA Y SALSA CUMBERLAND

TIMBAL DE SALMÓN AHUMADO
CON AGUACATE Y CRÈME FRAÎCHE DE RÁBANO PICANTE

COCKTAIL DE GAMBAS Y AGUACATE
CON SALSA ROSA CASERA

TOSTA DE SETAS (V)
CON SALSA DE ESTRAGÓN, ACEITE DE TRUFA Y QUESO PECORINO

SOLOMILLO DE TERNERA ASADO
CON SALSA GRAVY Y SALSA DE RÁBANO PICANTE

POLLO ASADO
CON RELLENO DE SALVIA Y CEBOLLA, ACOMPAÑADO DE SALSA GRAVY
Y “PIGS IN BLANKETS” (MINI-SALCHICHAS ENVUELTAS EN BEICON)

CERDO ASADO
CON CORTEZA CRUJIENTE, SALSA DE MANZANA Y ACOMPAÑADO DE SALSA GRAVY

PIERNA DE CORDERO
CON SALSA GRAVY

FILETE DE SALMÓN
CON ENELDO Y SALSA HOLANDESA

TODOS LOS PLATOS SE SIRVEN CON PATATAS ASADAS CON GRASA DE PATO,
“GUINNESS YORKSHIRE PUDDINGS”, CHIRIVÍAS ASADAS CON MIEL,
COLIFLOR CON QUESO Y VERDURAS DE TEMPORADA

TALLARINES DE ESPINACAS Y RICOTTA (V)
CON SETAS, PIÑONES Y SALSA DE TOMATE Y QUESO AZUL

MENÚ PARA ALÉRGICOS DISPONIBLE BAJO PETICIÓN

2026

SundayROAST

¿NO SABES QUÉ ELEGIR? ¡PÍDETELO TODO!

BANDEJA DOMINGUERA DE LA SALA PARA COMPARTIR
TERNERA, POLLO, CORDERO Y CERDO CON TODOS LOS ACOMPAÑAMIENTOS
DISPONIBLE PARA 4 PERSONAS O MÁS

PRINCIPALES

COPA DE CHAMPÁN DE BIENVENIDA

ENTRANTES


